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GESCHICHTE DES COCKTAILS

COCKTAIL HEISST AUF DEUTSCH ,HAHNENSCHWANZ".
UBER DIE ENTSTEHUNG DES NAMENS GIBT ES EINE
ANZAHL AMUSANTER (GESCHICHTEN.

EINE DIESER VIELEN GESCHICHTEN IST, DASS DER
COCKTAIL SEINEN NAMEN DEN HAHNENKAMPFEN
ZU VERDANKEN HAT.

NACH BEENDETEM KAMPF HATTE DER BESITZER DES
SIEGERHAHNES DAS RECHT DEM GETOTETEN HAHN
DIE BUNTEN SCHWANZFEDERN AUSZUREISSEN.

BEIM ANSCHLIESSENDEN UMTRUNK WURDE DIESE
TROPHAE, MIT EINEM DRINK
,ON THE CocK’s TAIL"
BEGOSSEN.

SPATER NANNTE MAN DIESE, NACH DEN KAMPFEN
GEREICHTEN GETRANKE ,,COCKTAIL".

VIELE DER GESCHICHTEN ERKLAREN DEN COCKTAIL
TATSACHLICH ALS ,,HAHNENSCHWANZ“, DAS HEISST,
EIN DRINK DER MIT EINER HAHNENFEDER GARNIERT IST.



GESCHICHTE DES COCKTAILS

ANDERE ERKLARUNGEN BEMUHEN DAS FRANZOSISCHE
WORT FUR EIERBECHER (COQUETIER), IN DEM ANGEBLICH
DRINKS SERVIERT WURDEN.

EINE WEITERE MOGLICHE ERKLARUNG DES NAMENS SIND
JENE COCKTAILS DIE NICHT GEMIXT WERDEN,
SONDERN AUS UBER EINANDER GESCHICHTETEN,
VERSCHIEDEN FARBIGEN LIKOREN BESTEHEN.

DIE UNTERSCHIEDLICHEN DICHTEN, DIE DURCH
VERSCHIEDENE ZUCKER- UND ALKOHOL-
KKONZENTRATIONEN ENTSTEHEN, BEWIRKEN
BEI VORSICHTIGEM EINGIESSEN EINE
STABILE SCHICHTUNG.

DIESE VERSCHIEDEN GEFARBTEN SCHICHTEN AHNELN, VON
DER SEITE BETRACHTET, EINEM BUNTEN HAHNENSCHWANZ.

DIE TATSACHLICHE HERKUNFT DES WORTES IST WOHL
HEUTE NICHT MEHR AUFZUKLAREN.



COCKTAILARTEN

SHORTDRINK
DER KLASSISCHE COCKTAIL: WENIG FLUSSIGKEIT,
OFT GROSSER ANTEIL ALKOHOL — KLASSISCHER STARK
ALKOHOLISCHER SHORTDRINK

APERITIF (BEFORE-DINNER-DRINK)
TROCKEN, D.H. NUR WENIG SUSSE ZUTATEN

SOUR
HOHER ANTEIL AN ZITRONEN-, LIMETTEN- ODER
AHNLICHEN SAUREN SAFTEN

DIGESTIF (AFTER-DINNER-DRINK)
AUS GEMISCHTEM SPIRITUOSEN
ALKOHOLSTARKERER DIGESTIF

DESSERTCOCKTAIL
DIGESTIF (AFTER-DINNER-DRINK) MIT SAHNE
UND/ODER SAFTEN OFT SUSS, MEIST MIT SAHNE

FLIP
MIT EIGELB, MAGENFREUNDLICH

EGGNOG
MIT EIGELB UND SAHNE ODER MILCH




COCKTAILARTEN

CHAMPAGNER-/SEKT-/PROSECCO-COCKTAIL

SHOOTER
ZUM AUF EX TRINKEN

LONGDRINK
(GROSSERE FLUSSIGKEITSMENGE)
COLLINS
Fizz
HiGHBALL
JULEP

TROPICAL DRINK
LoONGDRINKS MIT RuM, TEQUILA, CACHACA USW.
BATIDA
CoLADA
BowLE

HOT DRINK
7.B. IRisH COFFEE ODER PHARISAER

ALKOHOLEFREIE DRINKS

FANCY-DRINK
SONSTIGES, WAS NICHT IN OBIGE GRUPPEN PASST







LUBEREITUNG VON
DRINKS UND COCKTAILS

DRINKS UND COCKTAILS KONNEN AUF
VIER VERSCHIEDENE ARTEN ZUBEREITET WERDEN:

1.
IM SHAKER

2.
IM RUHRGLAS

3.
IM BLENDER
(MIXER)

4.
IM TRINKGLAS
(GASTEGLAS)



LUBEREITUNG VON
DRINKS UND COCKTAILS

I. SHAKER

DER SHAKER WIRD FUR DRINKS VERWENDET,
DEREN ZUTATEN SCHWER MITEINANDER
VERMISCHT WERDEN KONNEN
z.B. Sirup, LIKOR, MILCH ODER EIER.

FULLE DEN SHAKER ZU ETWA ZWEI DRITTELN
MIT EISWURFELN UND SCHUTTEL IHN KRAFTIG.

ACHTE DARAUF, DAS SCHMELZWASSER
ABZUSEIHEN. DIE ABGEMESSENEN ZUTATEN
KOMMEN DANN IN DEN SHAKER.

VERSCHLIESSE DEN SHAKER UND SCHUTTEL THN
FUR 10 BIs 20 SEKUNDEN KRAFTIG —
vOoM KORPER WEG UND ZURUCK ZUM KORPER.

DAS FERTIGE GEMISCH WIRD ANSCHLIESSEND
DURCH EIN BARSIEB IN DAS VORGEKUHLTE
GASTEGLAS GEGOSSEN.



LUBEREITUNG VON
DRINKS UND COCKTAILS

2. RUHRGLAS

DAs RUHRGLAS EIGNET SICH FUR DRINKS,
BEI DENEN DIE ZUTATEN IM GLAS GEMISCHT WERDEN,
JEDOCH NICHT DIREKT IM GLAS
SERVIERT WERDEN.

SCHWENKE DAS RUHRGLAS ZUNACHST MIT
2 BIS 3 EISWURFELN, UM ES ZU KUHLEN.

(GIESSE DAS SCHMELZWASSER AB UND GIB DIE
ABGEMESSENEN ZUTATEN INS (GLAS.

MIT EINEM LANGSTIELIGEN BARLOFFEL DIE
MISCHUNG VON UNTEN NACH OBEN RUHREN.

DIE FERTIGE MISCHUNG WIRD DURCH EIN
BARSIEB IN DAS GUT GEKUHLTE GASTEGLAS
GEFULLT.



LUBEREITUNG VON
DRINKS UND COCKTAILS

3. BLENDER
(MIXER)

DER BLENDER WIRD VOR ALLEM FUR DRINKS VERWENDET
DIE FRUCHTE, SPEISEEIS, SAHNE ODER EIER ENTHALTEN.

Fur ,FROZEN DRINKS" IST DER BLENDER
EBENFALLS IDEAL. GEBE ZERSTOSSENES EIs
(ODER 2—3 EISWURFEL) IN DEN MIXER,
GEFOLGT VON DEN ABGEMESSENEN ZUTATEN.

VERSCHLIESSE DEN MIXER UND LASSE IHN
AUF STUFE | FUR ETWA 10 SEKUNDEN LAUFEN.

ERHOHE ANSCHLIESSEND DIE GESCHWINDIGKEIT
AUF STUFE 2 UND LASSE DEN MIXER FUR
WEITERE 10 SEKUNDEN LAUFEN.

DER FERTIGE DRINK WIRD DANN IN DAS
VORGEKUHLTE GASTEGLAS GEGOSSEN.



LUBEREITUNG VON
DRINKS UND COCKTAILS

4. TRINKGLAS
(GASTEGLAS)

IM GASTEGLAS SELBST WERDEN DRINKS
ZUBEREITET, DIE AUS LEICHT VERMISCHBAREN
/ UTATEN BESTEHEN.

GEBE ZUNACHST 2 BIS 3 EISWURFEL INS GLAS,
FUGE DANN DIE ABGEMESSENEN ZUTATEN HINZU
UND RUHRE VORSICHTIG UM, BIS SICH DIE
ZUTATEN GUT VERMISCHT HABEN.

DIESE METHODE EIGNET SICH FUR EINFACHE
COCKTAILS, BEI DENEN KEINE STARKEN
EMULSIONEN ERFORDERLICH SIND.



INHALTSVERZEICHNIS

WERMUT BASIL SMASH
PiNK CELEBRATION
NECKARONI

WHITE NECKARONI
WERMUPOLITAN
MANHATTEN
WERMUT SOUR
CHERRY BLISS
AMERICANO
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TRIPLE PINK SPRITZ
CREED

GREEN MEADOW
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L1EBE FREUNDE DER EXQUISITEN BAR-KULTUR,

WERMUT IST EIN ABSOLUTES MUST-HAVE
IN JEDER BAR UND BEKANNT FUR DIE
GRENZENLOSE VIELFALT AN
ZUBEREITUNGSMOGLICHKEITEN.

DOCH WER KENNT SICH WIRKLICH AUS?
IN DER REGEL SIND ES NUR DIE PROFIS
HINTER DEM TRESEN, MIT DEM
SHAKER IN DER HAND.

WIR WOLLEN DAS ANDERN!

UNSER ZIEL IST ES EUCH ZU ZEIGEN, DASS ES SICH LOHNT,
C-UBER DEN GLASERRAND ZU SCHAUEN.
EucH TiPPS ZU GEBEN, WIE IHR LECKERE
COCKTAILS UND DRINKS
MIT UNSEREM WERMUT SELBST MIXEN KONNT.

LLASST EUCH INSPIRIEREN UND
GENIESST DAS EXPERIMENTIEREN!

EveRr Team von JusT Fuckine Goobp



WERMUT BASIL SMASH

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL ALLE ZUTATEN IN DEN
WERMUT WEISS SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN.
DAS BASILIKUM MUSS NICHT
3 cL
Z ITRONENSAFT ZERSTOSSEN WERDEN, KRAFTIG
SHAKEN IST AUSREICHEND.
2 CL
ZUCKERSIRUP
[DANACH DOPPELT ABSEIHEN
1 (MIT 2 SIEBEN), UM ZU
HANDVOLL GROSSE STUCKE DES
BASILIKUM BASILIKUMS ZU VERMEIDEN.

DEKORATION & GLAS

IM TUMBLER MIT VIEL EIS,

g’ 2 DANCH MIT EINER

((*V . PFIRSICHSPALTE UND
FRISCHEM BASILIKUM GARNIEREN.



PINK CELEBRATION

REZEPT ZUBEREITUNG
3 CcL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN,
WERMUT PINK DEN PINKEN WERMUT UND
ZITRONEN-GIN HINZUFUGEN.
2 CL
ZIRONEN-GIN KURZ RUHREN UND MIT
PiNK GRAPEFRUIT LIMONADE
10 cL AUFFULLEN.
PINK GRAPEFRUIT
LIMONADE

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DAS
LONGDRINKGLAS MIT EINER
FRISCHEN (GRAPEFRUIT SCHEIBE.




l

NECKARONT

NEGRONI AUS DER REGION

REZEPT ZUBEREITUNG

3 cL ALLE ZUTATEN IN EIN

WERMUT ROT RUHRGLAS MIT VIEL EIS

3 cL GEBEN UND FUR
DrY GIN ZEHN SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.
3 cL

BITTER APERITIF

DEKORATION & GLAS

[DANACH IN EIN TUMBLER
MIT FRISCHEM EIS ABSEIHEN.
MIT EINER ORANGENZESTE

PARFUMIEREN UND VERZIEREN.




WHITE |
NECKARONT

NEGRONI AUS DER REGION

REZEPT ZUBEREITUNG

3 cL ALLE ZUTATEN IN EIN

WERMUT WEIss RUHRGLAS MIT VIEL EIs

3 cL GEBEN UND FUR
DRrY GIN ZEHN SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.
3 cL
ENZIAN

DEKORATION & GLAS

[DANACH IN EIN TUMBLER
MIT FRISCHEM EIS ABSEIHEN.
MIT EINER ZITRONENZESTE

PARFUMIEREN UND VERZIEREN.



WERMUPOLITAN

REZEPT

4 cL
WERMUT PINK

2 CL
TRIPLE SEC

2 CL
CRANBERRYSAFT

2 CL
LIMETTENSAFT

10

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EINEN
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN

SHAKEN.

DEKORATION & GLAS

[DANACH IN EINE
COCKTAILSCHALE ABSEIHEN
UND MIT EINER LIMETTENZESTE
PARFUMIEREN UND VERZIEREN.



MANHATTAN

REZEPT

4 cL
WHISKEY

2 CL
WERMUT RoT

2 SPRITZER
ANGUSTORA BITTER

11

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EIN
RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN
SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.

DEKORATION & GLAS

DANACH IN EIN TUMBLER
MIT FRISCHEM EIS ABSEIHEN.
MIT EINER ORANGENSCHEIBE
UND COCKATAILKIRSCHE
VERZIEREN.



WERMUT SOUR

REZEPT ZUBEREITUNG
6 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
WERMUT WEISss SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
3 cL
ZITRONENSAFT SHAKEN.
1 cL
Z UCKERSIRUP
DEKORATION & GLAS
DANACH IN EIN TUMBLER
e MIT FRISCHEM CRUSHED-EIS
\ i =1 ABSETHEN UND MIT EINER

LIMETTENSCHEIBE VERZIEREN.



CHERRY BLISS

REZEPT

6 cL
WERMUT PINK

2 CL
WobKkA

1 cL
KIRSCHSIRUP

1 cL
ZITRONENSAFT

13

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EINEN
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN

SHAKEN.

DEKORATION & GLAS

[DANACH IN EINE
COCKTAILSCHALE ABSEIHEN
UND MIT ORANGENZESTE
UND COCKTAILKIRSCHE
VERZIEREN.



AMERICANO

REZEPT

3 cL
WERMUT RoT

3 cL
BITTER APERITIF

10 cL
Sopa WATER

14

ZUBEREITUNG

Das GLas MmIT EIs
BEFULLEN, DEN ROTEN
WERMUT UND BITTER
APERITIF HINZUFUGEN.

[KURZ RUHREN UND MIT
SopA WATER AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

DANACH DEN TUMBLER
MIT EINER ORANGENZESTE
VERZIEREN.






EL PRESIDENTE

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL ALLE ZUTATEN IN EIN
WERMUT WEISS RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN

5cL
Z I TRONENSAFT SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.
0,5 cL
Z UCKERSIRUP

1 BARLOFFEL
GRENADINE

DEKORATION & GLAS

[DANACH IN EINE
COCKTAILSCHALE ABSEIHEN
UND MIT EINER ZIMTSTANGE

VERZIEREN.

16




TRIPLE PINK SPRIZZ

REZEPT

5cL
WERMUT PINK

10 cL
PiINK GRAPEFRUIT

5cL
ROSE SEKT

17

ZUBEREITUNG

Das GLAS MIT EIS BEFULLEN,
DEN PINKEN WERMUT
UND MIT PINK
(GRAPEFRUIT LIMONADE
MISCHEN. KURZ RUHREN
UND MIT DEM ROSE SEKT
AUFFULLEN

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DAS
LONGDRINKGLAS MIT EINER
GETROCKNETEN
(GRAPEFRUITSCHEIBE UND
EINEM ROSMARIN ZWEIG.



CREED

REZEPT
4,5 cL
WERMUT RoT

4,5 cL
SHERRY OLOROSO

2 SPRITZER
ORANGE BITTER

18

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EIN
RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN
SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.

DEKORATION & GLAS

[N EINEN TUMBLER MIT
CRUSHED-EIS ABSEIHEN,
MIT FRISCHEN HIMBEEREN
UND MINZE VERZIEREN.



GRELEN MEADOW

REZEPT

5cL
WERMUT WEISS

3 cL
MARITO VERDE

12 cL
Sopa WATER

ZUBEREITUNG

DAS LONGDRINKGLAS MIT
EIS BEFULLEN, DEN WEISSEN
WERMUT UND MIT
MARITO VERDE MISCHEN.
KURZ RUHREN
UND MIT SobDA WATER
AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DAS
LONGDRINKGLAS
MIT FRISCHEN ZITRONEN.

19



MEXICAN ATTITUDE
TO LIFE

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
WERMUT PINK SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
3 cL
TeQuUILLA WEISS SHAKEN.
2 CL
LIMETTENSAFT
2 CL
AGAVENSIRUP

DEKORATION & GLAS

- IN EINE COCKTAILSCHALE
_ S

-~ ABSEIHEN, MIT EINER
ORANGENZESTE

- PARFUMIEREN UND VERZIEREN.

[ .



CRIMSON ELEXIER

REZEPT

4 cL
WERMUT RoT

4 cL
DRrY GIN

1 cL
CHARTREUSE

2 DASH
ORANGE BITTER

21

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EIN
RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN
SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.

DEKORATION & GLAS

[N EINEN HIGHBALLGLAS MIT
CRUSSHED-EIS ABSEIHEN UND
MIT EINER FRISCHEN
(ORANGENSCHEIBE VERZIEREN.



CARIBEAN SPRIZI

REZEPT ZUBEREITUNG

5 cL Das Gras MmIT Eis
WERMUT WEISss BEFULLEN, DEN WEISSEN

WERMUT UND MIT

10 cL

MANGO LIMONADE MANGO LIMONADE
MISCHEN. KURZ RUHREN

5 CL UND MIT DEM SEKT

TROCKENER SEKT .
AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DEN DRINK MIT
EINER ORANGENSCHEIBE ODER
FRISCHER MANGO UND EINEM

ROSMARIN ZWEIGC.

22



PINK MELON SHOT

REZEPT

5cL
WERMUT PINK

3 cL
WASSERMELONE
(PURIERT)

2 CL
LIMETTENSAFT

23

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EINEN
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN

SHAKEN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DEN DRINK MIT
EINER FRISCHEN WASSERMELONE
UND ETWAS MINZE.



GRAVITY SPRILIZ

REZEPT

5cL
WERMUT RoT

10 cL
POMEGRANATE

5cL
TROCKENER SEKT

24

ZUBEREITUNG

Das WEINGLAS MIT Els
BEFULLEN, DEN ROTEN
WERMUT UND MIT
POMEGRANATE LIMONADE
MISCHEN. KURZ RUHREN
UND MIT DEM SEKT
AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DEN DRINK MIT
EINER FRISCHEN
ORANGENSCHEIBE.



BRONX

REZEPT ZUBEREITUNG
3 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
Dry Gin SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
2 CL
WERMUT WEISS SHAKEN.
1 cL

WERMUT RoT

3 cL
ORANGENSAFT

DEKORATION & GLAS

‘ IN EINE COCKTAILSCHALE
T — ‘ ABSEIHEN, MIT EINER ORANGEN-
7ZESTE PARFUMIEREN UND

VERZIEREN.

i 25



MADALEANA

ZUBEREITUNG

REZEPT
ALLE ZUTATEN IN EINEN

2 CL
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN

WERMUT PINK
UND FUR ZEHN SEKUNDEN

2CL
WobKkA CITRON SHAKEN.

IcL
ZITRONENSAFT

0,5 cL
LEUTERZUCKER

1 SPRITZER

ORANGE BITTER
DEKORATION & G1LAS

2 SPRITZER
PEYCHAUD'S BITTERS PARFUMIEREN SIE DEN DRINK
o NUR MIT EINER ZITRONENZESTE.
=

[ 2%



BOBBY BURNS

REZEPT

3 cL
WERMUT RoT

6 cL
ScoTcH WHISKEY

1 BARLOFFEL

BENEDICTINE D.O.M.

1 SPRITZER
PEYCHAUD'S BITTERS

27

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EIN
RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN
SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE DEN DRINK
MIT MINZE UND LIMETTEN.
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DREADLOCK HOLIDAY

REZEPT ZUBEREITUNG
4,5 cL ALLE ZUTATEN IN EIN
JamAicA RumM RUHRGLAS MIT VIEL EIs
GEBEN UND FUR ZEHN
2,25 CcL
WERMUT WEISS SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.
2,25 CcL
SUZE

1 BARLOFFEL
ANANASLIKOR

DEKORATION & GLAS

IN EINE COCKTAILSCHALE
ABSEIHEN UND MIT EINER
ORANGENZESTE PARFUMIEREN.

29



THE ROSE COCOKTAIL

REZEPT ZUBEREITUNG
4 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
KIRSCHBRAND SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
3 cL
WERMUT PINK SHAKEN.

1 BARLOFFEL
HIMBEERSIRUP

DEKORATION & GLAS

IN EINE COCKTAILSCHALE
ABSEIHEN, MIT EINER
ORANGENZESTE

PARFUMIEREN UND VERZIEREN.

30




TORINO SMASH

REZEPT

7 CcL
WERMUT RoT

2 CL
ZITRONENSAFT

1 cL
Z UCKERSIRUP

10 BrLATT
MINZE

31

ZUBEREITUNG

ALLE ZUTATEN IN EINEN
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN

HART SHAKEN.
[DANACH DOPPELT ABSEIHEN
UND IN EIN GLAS MIT
FRISCHEN EIS FULLEN.

DEKORATION & GLAS

(GARNIEREN SIE ANSCHLIESSEND
DEN TUMBLER MIT MINZE.



SCOFFLAW COCKTAIL

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
RYE WHISKEY SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
4 cL
WERMUT WEISS HART SHAKEN.
1,5 cL
ZITRONENSAFT
0,5 cL
GRENADINE
1 SPITZER

ORANGE BITTER

DEKORATION & GLAS

]

| f\ IN EINE COCKTAILSCHALE
ABSEIHEN UND MIT EINER

(ORANGENZESTE DEKORIEREN.

32




PINK BIRD OF PARADISE

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
WERMUT PINK SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
6 cL
ANANASSAFT SHAKEN.
3 cL
COCOSCREME
0,5 cL
GRENADINE
IcL
LIMETTENSAFT

DEKORATION & GLAS

IN EINEN TUMBLER ABSEIHEN

UND MIT EINER HIBISKUSBLUTE

VERZIEREN.

33




WINTER FRUIT LOVE

REZEPT ZUBEREITUNG
8 cL ALLE ZUTATEN ZUSAMMEN
WERMUT RoT LANGSAM ERWARMEN,
ABER NICHT KOCHEN!
5cL
JOHANNISBEERSAFT HEISS IN EINEN EINE
TASSE GIESSEN.
5cL
CRANBERRYSAFT
1 cL
ZITRONENSAFT
1 cL
ORANGENSAFT

DEKORATION & GLAS

MIT ROTEN FRUCHTEN,
ORANGENSCHEIBE UND EINER
/IMTSTANGE GARNIEREN.

34




MARGARITA

REZEPT

6 cL
WERMUT WEISS

4 cL
ORANGENLIKOR

4 cL
LIMETTENSAFT

ZUBEREITUNG

DIE VORGEKUHLTE
COCKTAILSCHALE MIT
LIMETTENSAFT UND SALZ
AM GLASRAND GARNIEREN.
ALLE ZUTATEN IN EINEN
SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
SHAKEN.

DEKORATION & GLAS

ANSCHLIESSEND UBER EIN
BARSIEB IN DAS COCKTAILGLAS
ABSEIHEN UND MIT EINER
LIMITTENSCHEIBE GARNIEREN.

35



RASBERRY FIG

REZEPT ZUBEREITUNG

8 cL ALLE ZUTATEN IN DAS
WERMUT PINK HIGHBALLGLAS MIT VIEL EIS
GEBEN UND KURZ RUHREN UND

4 cL

WODKA DANACH MIT SopA WATER

AUFFULLEN.

8 cL

SopAa WATER

DEKORATION & GLAS

DAS HIGHBALLGLAS MIT
FRISCHEN FEIGENSCHEIBEN
UND MINZE VERZIEREN.

36




SBAGLIATO |

NEGRONI AUS DER REGION

NECKARONT

REZEPT

3 cL
WERMUT RoT

3 cL
BITTER APERITIF

8 cL
TROCKENER SEKT

37

ZUBEREITUNG

WERMUT UND CAMPARI
IN EIN RUHRGLAS MIT
VIEL EIS GEBEN UND FUR
ZEHN SEKUNDEN SCHNELL
RUHREN.

DANACH IN DAS (GLAS

MIT FRISCHEM EIS ABSEIHEN UND
MIT SEKT AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

DEN TUMBLER MIT EINER
ORANGENZESTE
PARFUMIEREN UND VERZIEREN.
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ESPERTINI

MARTINI COCKTAIL AUS DER REGION

REZEPT ZUBEREITUNG
6 cL ALLE ZUTATEN IN EINEN
ZITRONEN GIN SHAKER MIT VIEL EIS GEBEN
UND FUR ZEHN SEKUNDEN
3 cL
WERMUT WEISS SHAKEN.
1 cL
WobKkA
DEKORATION & GLAS
f,
N IN EINE COCKTAILSCHALE
!‘i‘ ABSEIHEN UND MIT
- OLIVEN VERZIEREN.
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PINK FIZZ ROYAL

REZEPT ZUBEREITUNG
6 cL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN
WERMUT PINK UND MIT PINKEN WERMUT,
HEeNDRICKS GIN, SEKT
4 cL
HEeENDRICKS GIN UND SODA WATER AUFFULLEN.
5cL

TROCKENER SEKT

5cL
SopAa WATER

DEKORATION & GLAS

MiIT EINER GURKENSCHEIBE
UND FRISCHEN ROTEN FRUCHTEN
(JE NACH SAISON) GARNIEREN.
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WERMUT GINGER ALE

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN
WERMUT RoT UND MIT ROTEM WERMUT

UND GINGER ALE AUFFULLEN.

10 cL
GINGER ALE

DEKORATION & GLAS

IN EIN WEINGLAS UND MIT
FRISCHEN ORANGEN
[DEKORIEREN.
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WERMUT TONIC

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN
WERMUT WEIss UND MIT WEISSEM WERMUT
UND ToNIC WATER
10 cL
Dry TONIC AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

IN EIN LONGDRINKGLAS UND
MIT ZITRONE DEKORIEREN.
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WERMUT TONIC

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN
WERMUT PINK UND MIT PINKEM WERMUT
UND ToNIC WATER
10 cL
Dry TONIC AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

IN EIN LONGDRINKGLAS UND

W/ MIT FRISCHEN HIMBEEREN
aN T

— UND LIMETTE DEKORIEREN.
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WERMUT TONIC

REZEPT ZUBEREITUNG
5 cL Das GLAS MIT EIS BEFULLEN
WERMUT RoOT UND MIT ROTEM WERMUT
UND ToNIC WATER
10 cL
Dry TONIC AUFFULLEN.

DEKORATION & GLAS

IN EIN WEINGLAS UND MIT
FRISCHEN BROMBEEREN
[DEKORIEREN.
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TISCH & TAFEL SPEIS (%5 TRANK

DIE MESSE FUR GENUSS UND WOHNKULTUR DIE MESSE F{R HANDVERLESENE SPEZIALITATEN
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https://weingut-johannesb.shop/
https://www.messe-speisundtrank.de/
https://messe-tischundtafel.de/
https://www.schweppes.de/
https://www.thomas-henry.de/
https://www.teinacher.de/
https://www.rewe.de/marktseite/fellbach/861013/rewe-markt-stuttgarter-str-32/
https://www.mexxonomy.de

WINZERLAUBE

AM WEINBRUNNEN

GIN
SPES ?

NOGTRA
-

MhRCS Bens

We1n Esskultur

stube Klink

HOLZMALER

BAR

SCHILLERS

MITTE


https://www.schlampazius.de/
https://www.instagram.com/winzerlaube.am.weinbrunnen/
https://www.ginspesnostra.es/
https://bens-stuttgart.de/
https://www.marcs-gastro.de/
https://holzmaler.de/
http://conny-weitmann.de/
https://www.schillers-mitte.de/
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SCHWABENSTUBEN
estaurant & Weinwirtschaft

HERRENKUFEREI

HOTEL - RESTAURANT
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https://www.herrenkueferei.de/
https://www.restaurant-schwabenstuben.de/
https://www.land-gasthof-sonne.de/home.html
https://www.tuermle.de
https://www.instagram.com/gaststaette_zum_ochsen/
https://www.parkhotel-ilshofen.com/
https://brunnenstuben.de/
https://www.patjuli.de/
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AFTER DINNER COCKTAIL
GETRANK NACH DEM ESSEN.

AGUARDIENTE
,FEUERWASSER", SPANISCH FUR KLAREN SCHNAPS.

ALKOHOLGEHALT

WIRD NACH DER SOGENANNTEN GAY-LUSSAC-SKALA GEMESSEN.
DER PROZENTUALE ANTEIL VON ALKOHOL IN EINEM GETRANK.
IN ENGLAND UND DEN USA WIRD ZUSATZLICH DER BEGRIFF

,,PROOF“ VERWENDET, ANSONSTEN IN % VOL.

ANGESCHLAGENE SAHNE

(ENGL. WHIPPED CREAM) SAHNE, DIE LEICHT AUFGESCHLAGEN IST,
ABER NOCH FLUSSIG BLEIBT.



ANGOSTURA

IKKRAUTERBITTER, 1824 VOM DEUTSCHEN ARZT JOHANN SIEGERT IN DER
VENEZOLANISCHEN STADT ANGOSTURA ENTWICKELT, URSPRUNGLICH ALS
HEILMITTEL GEGEN MAGENBESCHWERDEN. HEUTE ZUR ABRUNDUNG VIE-
LER DRINKS AUF WHIsKY-, GIN- ODER CHAMPAGNERBASIS VERWENDET.

APERITIF

GETRANK MIT APPETITANREGENDER WIRKUNG, VOR DEM ESSEN
(,BEFORE DINNER®), MEIST SHERRY, PORTWEIN

ODER TROCKENE COCKTAILS.

AQUAVIT
, LEBENSWASSER" — SKANDINAVISCHER GETREIDESCHNAPS
MIT KOUMMEL- ODER DILLSAMENAROMA.



BARGLASS
RUHRGLAS ODER MIXGLAS.

BARKEEPER
(ENGLISCH — TO KEEP = HALTEN) URSPRUNGLICH INHABER DER BAR;
HEUTE MEIST BEZEICHNUNG FUR DEN SERVICE- ODER MIXPROFI

HINTER DER BAR.

BARLOFFEL
(ENGL. BAR SPOON) LANGSTIELIGER RUHRLOFFEL MIT GEDREHTER

SPIRALE, MEIST 0,25 cL FASSUNGSVERMOGEN.

BARZANGE
WIRD ZUM LOCKERN VON FESTSITZENDEN CHAMPAGNER- ODER

SEKTKORKEN VERWENDET.

Basis
ERSTE UND WICHTIGSTE ZUTAT EINES COCKTAILS (MEIST EINE SPIRITUO-
SE). ERGANZT WIRD SIE DURCH DEN MODIFIER (ZWEITE ZUTAT) UND DEN

FLAVOURING PART (DRITTE, MEIST KLEINSTE KOMPONENTE).



BEFORE DINNER

GETRANK VOR DEM ESSEN. SIEHE AUCH APERITIF.

BENEDICTINE
FRANZOSISCHER KRAUTERLIKOR, HERGESTELLT IN DER TRADITION

DER BENEDIKTINERMONCHE.

BLEND
(ENGLISCH = VERMENGEN, MISCHEN), Z.B. WHISKEY, BEI DEM

VERSCHIEDENE DESTILLATE KOMBINIERT WERDEN.

BLENDER

ELEKTROMIXER, Z.B. DER MARKEN HAMILTON ODER PANASONIC.

BowLE
LONGDRINK ODER PARTYGETRANK MIT WEIN, SEKT, LIKOR,

FRUOCHTEN UND MINERALWASSER.

BoOSTON SHAKER
/WEITEILIGER AMERIKANISCHER SHAKER (GLAS- UND METALLTEIL),

VON PROFIS BEVORZUGT.



BoURBON
AMERIKANISCHER WHISKEY, MEIST AUS MAIS UND ROGGEN,
BENANNT NACH DEM BOURBON CoUNTY IN KENTUCKY, USA.

BRrRAND

MARKE.

BRANDY

WEINBRAND, AUS WEIN DESTILLIERT.

BRANNTWEIN

DESTILLAT AUS GETREIDE, OBST, ZUCKERROHR ODER KRAUTERN.

BruTt

FRANZOSISCH FUR ,HERB", VERWENDET BEI CHAMPAGNER ODER CIDRE.

Buirt iN GLASS

Ein COCKTAIL WIRD DIREKT IM TRINKGLAS ZUBEREITET (Z.B. GERUHRT).



CACHACA
BRASILIANISCHER ZUCKERROHRSCHNAPS, HAUPTBESTANDTEIL

DES CAIPIRINHA.

CHASER
(AucH FILLER) SoDA, SAFT ODER LIMONADE ZUM AUFFULLEN
UND VERLANGERN EINES DRINKS.

CL
CENTILITER — 100 cL =1 LITER.

COASTER
AMERIKANISCHER GLASUNTERSETZER AUS PAPIER ODER PAPPE.

COBBLER
FRUCHTIGER LONGDRINK MIT SAFT UND WENIG ALKOHOL,

OFT MIT Eis UND FRUCHTEN SERVIERT.

COCKTAIL
WORTLICH ,, HAHNENSCHWANZ" . ALKOHOLISCHES MISCHGETRANK MIT
SAFT, ZUCKER UND WEITEREN ZUTATEN, GERUHRT ODER GESCHUTTELT,

OFT DEKORIERT.



COLLINS
ERFRISCHENDER LONGDRINK, AHNLICH DEM F17Z, TRADITIONELL

MIT GIN, ABER AUCH MIT ANDEREN SPIRITUOSEN.

COOLER
ERFRISCHENDER LONGDRINK AUS ALKOHOL, SAFT UND SODA,

MEIST AUF EIS SERVIERT.

CORDIAL

LIKOR (ENGLISCH-AMERIKANISCHE BEZEICHNUNG).

CREMANT
FRANZOSISCHER SCHAUMWEIN, DER MIT WENIGER ZUCKER UND

GARSTOFFEN HERGESTELLT WIRD ALS CHAMPAGNER.

CRACKED ICE
GROB ZERKLEINERTES EIS.

CRUSHED ICE
SEHR FEIN GEMAHLENES EIS, MOGLICHST TROCKEN, UM DIE

VERWASSERUNG DES DRINKS ZU VERMEIDEN.

CRUSTA

ZUCKERRAND AM GLAS (WEISS ODER FARBIG).



DaAsH
KLEINSTE MASSEINHEIT AN DER BAR — EIN SPRITZER
(z.B. BITTER, SiruP, LIKOR).

DAsH BOTTLE
KLEINE DOSIERFLASCHE FUR BITTERS ODER ANDERE
HOCHKONZENTRIERTE ZUTATEN.

DEKANTIEREN
UMEULLEN VON WEIN (MEIST ROTWEIN) IN EINE KARAFFE, UM DEPOT

(SEDIMENTE) ZURUCKZUHALTEN UND DEN WEIN ,ATMEN" ZU LASSEN.

DeroT
ABLAGERUNGEN IN ALTEN WEINEN (SEDIMENT).

DIGESTIF
HocHPROZENTIGES GETRANK (Z.B. KLARER ODER LIKOR)

NACH DEM ESSEN, ZUR FORDERUNG DER VERDAUUNG.

DOPPELMAGNUM

CHAMPAGNERFLASCHE MIT 3 LITERN INHALT.

Dry
TROCKEN.



EAU DE VIE

FRANZOSISCHE BEZEICHNUNG FUR OBSTBRANDE.

FaNcCY-COCKTAILS
PHANTASIEVOLLE DRINKS, OFT AUFWANDIG DEKORIERT, MEIST IN

AUSGEFALLENEN GLASERN SERVIERT.

Fancy-Ice-CUBEs
EISWURFEL, IN DIE FRUCHTE, OLIVEN ODER MANDELN

EINGEFROREN SIND.

FERMIER
HINWEIS AUF HANDWERKLICH HERGESTELLTEN COGNAC

ODER CALVADOS AUS KLEINEN BETRIEBEN.

Fizz
LONGDRINK AUS ALKOHOL, SAFT, ZUCKER UND SODA AUF EIs.

Fizzy

PERLEND.



FLAMBIEREN
BRENNEN VON SPEISEN ODER GETRANKEN, MEIST MIT
HOCHPROZENTIGEM ALKOHOL. ERZEUGT KARAMELLGESCHMACK.

FLAVOURING PART
DRITTE UND KLEINSTE ZUTAT EINES KLASSISCHEN COCKTAILS,
SEHR AROMATISCH (z.B. BITTER, SirUP, LIKOR).

Froat
AROMATISIERUNG EINES COCKTAILS DURCH VORSICHTIGES AUFGIESSEN

EINER LIKORSCHICHT, DIE OBEN SCHWIMMT ODER LANGSAM ABSINKT.

FLOATEN
VORSICHTIGES AUFGIESSEN AUF EINEN COCKTAIL, Z.B. MIT

ANGESCHLAGENER SAHNE.

FROSTED GLASS
Ei1SGEKUHLTES COCKTAILGLAS, MINDESTENS 10 MINUTEN TIEFGEFROREN.



GARNITUREN
EssBARE DEKORATIONEN AUS FRISCHEN FRUCHTEN, KRAUTERN

ODER ANDEREN ZUTATEN.

GESPRITZTER WEIN
MiT ALKOHOL (z.B. BRANDY) VERSTARKTER WEIN;
BEISPIELE: MADEIRA, SHERRY, PORTWEIN.

GiLL
ALTES ENGLISCHES AUSSCHANKMASS FUR WHISKEY (CA. 1,42 UNZEN =
CA. 42 ML).

GIN

ScHNAPS AUS GETREIDE UND WACHOLDERBEEREN.

GRAPPA

ITALIENISCHER TRESTERBRAND.

GRIND
MAHLEN ODER REIBEN, Z.B. MUSKATNUSS ODER SCHOKOLADE
ALS GARNITUR AUF COCKTAILS.

GRroc
HEISSGETRANK AUS RUM, ZUCKER UND HEISSEM W ASSER.



HALF AND HALF
MISCHUNG AUS HALB SAHNE, HALB MILCH ODER KONDENSMILCH.

Haprpy Hour
,GLUCKLICHE STUNDE", WAHREND DER DRINKS ZU

ERMASSIGTEN PREISEN ANGEBOTEN WERDEN.

HicHBALL

DRINK AUS 5 CL SPIRITUOSE, AUFGEFULLT MIT SODA ODER GINGER ALE.

Ice Box

/WEITEILIGER EISWURFELBEHALTER AN DER BAR.

Ice CUBE
EISWURFEL.

Ice Pick

EISHAMMER ODER EISPICKEL ZUM ZERKLEINERN VON EIs.



K

JIGGER
MESSBECHER FUR SPIRITUOSEN (MEIST 2 CL ODER 4 CL).

JuicE
FRUCHTSAFT (FUR COCKTAILS MOGLICHST FRISCH GEPRESST).

KARAMBOLE

AUCH STERNFRUCHT GENANNT.

KUMMEL

SCHNAPS ODER LIKOR AUF BAsis VON KUMMEL UND KRAUTERN.

LABEL

MARKE ODER ETIKETT AUF EINER FLASCHE.

Likor
ALKOHOLISCHES GETRANK AUF BAsSIS VON SCHNAPS, ZUCKER
UND AROMASTOFFEN (OBsT, KRAUTER, NUSSE).

LONGDRINK
MIXGETRANK MIT VIEL FLUSSIGKEIT (SAFTE, SODA), MEIST IN
GROSSEN GLASERN (MINDESTENS 0,2 LITER).



MAGNUM
FrascHE MIT 1,5 LITERN INHALT (z.B. CHAMPAGNER).

MAISCHE
BRrEI AUS FRUCHTEN, ZUCKERROHR ODER GETREIDE ZUR GARUNG
UND SPATEREN DESTILLATION.

MAZERATION
KaLT-AUSzZUG VON PFLANZENTEILEN IN ALKOHOL,

7.B. BEI LIKORHERSTELLUNG.

METHUSALEM

CHAMPAGNERFLASCHE MIT 6 LITERN INHALT.

MESSBECHER
KLEINER METALLBECHER ZUM ABMESSEN VON
SPIRITUOSEN (2 CL UND 4 CL ODER 3 CL UND 5 CL).

METHODE CHAMPENOISE
FRANZOSISCH FUR FLASCHENGARUNG (BEI CHAMPAGNER).

MIXING GLASS

RUHRGLAS FUR EINFACH ZU VERBINDENDE ZUTATEN.



MODIFIER
ZWEITE COCKTAILZUTAT (Z.B. WEINHALTIGE SPIRITUOSEN, SAFTE)

— UNTERSTUTZT DIE BASIS, OHNE SIE ZU UBERDECKEN.

MUDDLER
HoLzZSTOSSEL ZUM ZERDRUCKEN VON LIMONEN, KRAUTERN
ODER ZUCKER (z.B. BEl CAIPIRINHA, MOJITO).

Muc
KrRUG ODER BECHER MIT HENKEL (z.B. Moscow MULE MUG).

NEAT
ENGLISCH: BEDEUTET ,PUR" ODER ,,OHNE EIS“ SERVIERT.

NEAT
DEUTSCH: REIN, EIN GETRANK WIRD PUR, ALSO OHNE E1S ODER WASSER
SERVIERT.

Noc
EiN GETRANK AUF E1- ODER MILCHBASIS, MEIST WARM, ZUM BEISPIEL
EccNoOG.



ON THE Rocks

EiN GETRANK WIRD DIREKT AUF EISWURFELN SERVIERT.

ORANGE BITTER
BITTERLIKOR AUF BASIS VON ORANGENSCHALEN, HAUFIG

ALS WURZZUTAT IN COCKTAILS VERWENDET.

OVERPROOF
BEZEICHNUNG FUR SPIRITUOSEN MIT BESONDERS HOHEM

ALKOHOLGEHALT (UBER 57 % VOL.).

PART

BARMASSANGABE, BEI DER DIE MENGENANTEILE DER ZUTATEN IN EINEM
BESTIMMTEN VERHALTNIS ZUEINANDER STEHEN,

z.B. ,1 ParT GIN, 2 ParTS ToONIC".

PEEL
DIE SCHALE VON ZITRUSFRUCHTEN, MEIST DUNN ABGESCHALT

ALS GARNITUR.



PERCOLATOR
GERAT ZUM ZUBEREITEN VON KAFFEE, OFT IN BARS FUR SPEZIELLE KAF-

FEEDRINKS GENUTZT.

Pousse-CAFE
SCHICHTGETRANK AUS VERSCHIEDENFARBIGEN LIKOREN, DIE SICH NICHT

VERMISCHEN.

Proor
ENGLISCHE MASSEINHEIT FUR DEN ALKOHOLGEHALT. 100 PROOF ENT-
SPRECHEN ETWA 50 % voL ALKOHOL.

PuNcH
BOWLE-AHNLICHES GETRANK AUS SPIRITUOSEN, FRUCHTEN UND SAFT,

OFT FUR MEHRERE PERSONEN ANGERICHTET.

QUETSCHEN
PRESSEN VON ZITRUSFRUCHTEN ZUR SAFTGEWINNUNG, MEIST MIT EINER

HANDPRESSE.

QUININE

CHININ, NATURLICHER BITTERSTOFF, WICHTIGSTER BESTANDTEIL VON
ToNic WATER.



Rim
DER GLASRAND, DER OFT MIT ZUCKER, SALZ ODER

ANDEREN ZUTATEN VERZIERT WIRD.

Rocks GLASS
KLEINES, DICKWANDIGES GLAS, AUCH OLD-FASHIONED
GLASS GENANNT, FUR DRINKS ,ON THE ROCKS".

Rum
SPIRITUOSE AUS ZUCKERROHR, IN VIELEN VARIANTEN

ERHALTLICH (WEISS, GOLD, DUNKEL).

RYE

WHISKEY AUS ROGGEN, VOR ALLEM IN NORDAMERIKA VERBREITET.



SAKE

JAPANISCHES NATIONALGETRANK AUS VERGORENEM REIS.

SAZERAC
KrassiSCHER COCKTAIL AUF BAsis VON RYE WHISKEY, ABSINTH UND
BITTERS.

SCHNAPS

KLARE SPIRITUOSE AUS GETREIDE ODER OBST.

SHAKE
SCHUTTELN IM SHAKER, UM DIE ZUTATEN EINES COCKTAILS

INTENSIV ZU VERMISCHEN UND ZU KUHLEN.

SHAKER
GERAT ZUM MIXEN VON COCKTAILS DURCH SCHUTTELN, MEIST
DREITEILIG (COBBLER SHAKER) ODER ZWEITEILIG (BOSTON SHAKER).

SHORTDRINK
KLEINER DRINK MIT HOHER ALKOHOLKONZENTRATION,

MEIST BIS 10 cL INHALT.



Sour
COCKTAILKLASSIKER, BESTEHEND AUS SPIRITUOSE,

ZITRONENSAFT UND ZUCKER.

SLING
LONGDRINK AUS SPIRITUOSE, WASSER ODER SODA UND ZUCKER.

SMASH
ERFRISCHENDER COCKTAIL AUS ZERDRUCKTEN FRUCHTEN,

KRAUTERN UND ALKOHOL.

STRAIGHT Up
Ein COCKTAIL, DER GESCHUTTELT ODER GERUHRT UND

OHNE Eis 1M GLAS SERVIERT WIRD.

SwizzLE STIiCK

STABCHEN ZUM UMRUHREN VON LONGDRINKS.



TENNESSEE WHISKEY
BESONDERER WHISKEY AUS TENNESSEE, USA, BEKANNT

DURCH MARKEN WIE JACK DANIEL'S.

Tiki DRINKS
COCKTAILS IM POLYNESISCHEN STIL, OFT AUF RuM-Basis

MIT EXOTISCHEN SAFTEN UND DEKORATIONEN.

Tobby
HEISSGETRANK AUS SPIRITUOSE, HEISSEM WASSER,
ZUCKER UND GEWURZEN.

ToNic WATER

BITTERES SODAWASSER MIT CHININ, STANDARDFILLER FUR GIN ToNIC.

Tor up
DRINK MIT EINER WEITEREN FLUSSIGKEIT AUFFULLEN, ZUM

BEIsPIEL MIT SODA ODER CHAMPAGNER.

Twist
ZITRUSSCHALE (OFT ZITRONENSCHALE), DIE UBER EINEM COCKTAIL

AUSGEDRUCKT WIRD, UM ATHERISCHE OLE FREIZUSETZEN.



ULTIMATE COCKTAIL
BESONDERS HOCHWERTIGE ODER LUXURIOSE COCKTAILVERSION,

MEIST MIT EDLEN SPIRITUOSEN.

Urp
BEZEICHNUNG FUR COCKTAILS, DIE GEKUHLT ABER OHNE
EiS SERVIERT WERDEN (SIEHE STRAIGHT UPp).

VERMOUTH/ WERMUT
AROMATISIERTER, LEICHT GESPRITETER WEIN, OFT IN COCKTAILS

WIE HIER IM BUCH VERWENDET VERWENDET.

VIRGIN
ALKOHOLFREIE VERSION EINES COCKTAILS, Z.B. VIRGIN COLADA
ODER VIRGIN MoOjITO.

VobKka
KLARE SPIRITUOSE, MEIST AUS GETREIDE ODER KARTOFFELN DESTILLIERT.



WHISKEY SOUR
KrAssiSCHER COCKTAIL AUS WHISKEY, ZITRONENSAFT UND ZUCKER.

WHISKEY
DESTILLAT AUS GETREIDE, JE NACH HERKUNFT ALS WHISKY
(ScHOTTLAND) ODER WHISKEY (IRLAND, USA) BEZEICHNET.

WHITE LADY

COCKTAILKLASSIKER AUS GIN, COINTREAU UND ZITRONENSAFT.

WIGGER

ERFINDER DES WOHL BESTEN WERMUT DEN MAN TRINKEN KANN.

WINE COOLER
LoNGDRINK AUS WEIN UND FRUCHTSAFT ODER LIMONADE.

XERES

SPANISCHER BEGRIFF FUR SHERRY.



YELLOW CHARTREUSE
FRANZOSISCHER KRAUTERLIKOR, MILDER UND SUSSER ALS DIE
GRUNE VERSION (GREEN CHARTREUSE).

ZEST/ZESTE
DUNN ABGESCHALTE AUSSERE SCHALE VON ZITRUSFRUCHTEN,
ZUR AROMATISIERUNG ODER DEKORATION VON COCKTAILS.

/. OMBIE
STARKER RUMCOCKTAIL MIT MEHREREN SORTEN RUM,

SAFTEN UND LIKOREN, BEKANNT FUR SEINE HOHE ALKOHOLWIRKUNG.
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